
Numéro 22 – AUTOMNE 2025 

VOUS VENEZ D’ARRIVER À NOAILLAN EN 2024 –2025 ? 

Nous envisageons de vous recevoir le 11 janvier 2026 aux 

vœux de la municipalité, pour une rencontre avec les élus. 

Pour la bonne organisation, merci de contacter : 

Jacques SANLIAS au 05 56 25 35 08 

HORAIRES DE LA MAIRIE ET DE L’AGENCE POSTALE 

Lundi : 9h30 - 12h15 / 15h00 - 18h45 • Mardi et Jeudi : 8h45 - 12h15 

Mercredi : 8h45 - 12h15 / 15h00 -  16h45 • Vendredi : 8h45 - 12h15 / 15h00 -  16h15 



2 L’ÉDITO DU MAIRE 
Suivez l’actualité de votre commune sur les réseaux  

Noaillannaises, Noailllannais, 
 
 

Après cet été caniculaire partout dans l’hexa-
gone, qui nous rappelle la réalité du changement 
climatique, il est temps pour nos enfants de faire 
leur cartable pour une nouvelle rentrée. 

Cette rentrée a été préparée cet été par l’en-
semble des agents de la commune qui ont réalisé 

avec grand investissement et brio des travaux, en particulier à 
l’école. Sincèrement, merci pour les belles couleurs des réfectoires, 
des couloirs des cuisines qui en avaient bien besoin. 

  

Cet été a été synonyme de festivités à Noaillan : kermesse, marchés 
gourmands, guinguette de la pétanque, vide-greniers, expositions, 
loto des enfants, fête de la musique, floralies du foyer rural et le tout 
clôturé par une superbe fête communale de la Saint Vincent. N’ou-
blions pas qu’il vous reste encore la pose de la première pierre de 
l’Habitat des Possibles. 

 

Il vous reste encore à découvrir, si ce n’est déjà fait, les associations 
diverses de sport et culture...il y en a forcément une qui est faite 
pour vous…Merci à tous les bénévoles qui les font vivre au quotidien. 

 

Bien à vous 

Votre Maire 

Bernadette SORE-NOËL 
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NOS MARCHÉS GOURMANDS ET FESTIFS 

La bonne chère fait toujours recette et les Food Trucks des 
marchés gourmands sont unanimes : ce millésime 2025 
marquera l’histoire de Noaillan mais… 

 

« Toute bonne chose a une fin » : Ce 
proverbe qui résonne à travers les 
âges et les cultures nous rappelle que 
même les expériences les plus 
agréables ne durent pas éternelle-
ment. Cette notion est profondément 
ancrée dans notre perception de la 
vie et des moments de bonheur, sou-
lignant l’importance de profiter de 
chaque instant.  

 

Souvenez-vous : cette histoire a débuté avec une tentative 
d’un premier marché, le samedi 3 octobre 2020 mais fût 
annulé suite à une décision de la préfecture pour cause de 
COVID. Nous avons retenté l’expérience, et c’est avec un 
énorme succès, que cette belle aventure a démarré, en juil-

let 2021, avec le marché gourmand et festif couplé avec Le 
Tour de France. En effet, à partir de cet instant, tous les 
2èmes vendredis des mois de juin à septembre, la place de 

Noaillan a vibré sous les rires des 
Noaillannais. Bien évidemment, n’ou-
blions pas, celui d’août 2022 annulé 
suite aux incendies, le « Flop » de celui 
de juin 2024 avec une grosse pluie, 
(mais avec environ 150 courageux 
quand même), et enfin ceux de juillet 
et août 2025 avec plus de 500 per-
sonnes.  

 

Ces 18 marchés gourmands, ont donné 
l’occasion à plus de 6 000 convives de 

se mettre à table sur la place du général Leclerc. Ces belles 
soirées d’été avec des produits proposés succulents, ont 
connu un vif succès. L’animation musicale, était parfaite. 
Tout ceci a permis de passer d’excellents moments de dé-
gustation et de convivialité. 



3 PORTRAIT 

JEAN SEUNES : PHOTOGRAPHE ET PEINTRE 

La peinture et la photogra-

phie, ont des centres d’inté-

rêt communs que Jean 

SEUNES représente, resti-

tuant ainsi les multiples             

facettes de son environne-

ment. Par petites touches, il 

évoque la douceur de vivre 

qui caractérise son quotidien 

foisonnant, entre les bords 

du Ciron et ses multiples acti-

vités associatives. 

Né à Bordeaux Caudéran en 1950, Jean SEUNES a développé 

depuis 1980 une passion pour la photographie et la nature, 

viendra en 2007 une autre passion, celle de la peinture. La 

voie lui permettant de combiner ses deux passions est donc 

tracée. 

Les études primaires à Bordeaux terminées, Jean part avec 

ses parents à Dunkerque où son père a un poste au chantier 

naval. Après son diplôme d’ingénieur obtenu à Paris il entre 

chez « NIXDORS » de 1980 à 1995 au S.A.V informatique à 

Lyon. Il ira ensuite à Cergy-Pontoise. En 2009 il décide de 

venir vivre à Noaillan dans la maison familiale, la seule de la 

commune avec des volets jaunes ! 

Nous sommes heureux de mettre en lumière Jean SEUNES, 

passionné de photographies depuis 1980 à la MJC Monplai-

sir de Lyon, avec pour idée de rencontrer les Lyonnais.  

A travers son objectif, Jean capture des instants de vie                 

sauvage avec sensibilité et une précision inégalée, nous        

permettant de redécouvrir la splendeur de la nature qui 

nous entoure. 

Il a désormais en stock plus de 4 000 photos. 

La force du travail de Jean réside dans sa capacité à captu-

rer des moments fugaces de la vie sauvage. Ses photogra-

phies, souvent prises aux premières lueurs de l’aube ou aux 

dernières lumières du crépuscule, révèlent une nature à la 

fois fragile et majestueuse. Chaque cliché est le résultat 

d’une patience infinie et d’une connaissance approfondie 

de la nature qui l’entoure. Ses photographies ne se conten-

tent pas de montrer la nature, elles racontent une histoire : 

celle d’un monde vivant et vibrant. À travers ses images, il 

nous offre un regard unique sur le monde sauvage et nous 

rappelle l’importance de préserver cet héritage pour les 

générations futures. 

Depuis son retour dans le village il estime qu’il doit se 

mettre à la peinture, il adhère à l’association Baz’Arts                 

Grafics de Bazas, qui a pour président d’honneur Jean Pierre 

BOUSCARRUT, Jean SEUNES en deviendra le trésorier. Il par-

ticipe à de nombreuses expositions dans le Sud Gironde où 

il présente ses toiles. 

Très actif dans le monde associatif du village mais égale-

ment à Bazas, vous trouverez Jean dans toutes les manifes-

tations du village et sur les balades du bord du Ciron                 

toujours avec son appareil photo autour du cou. 

Samedi 13 septembre 2025, à l’église Saint-Vincent de Noaillan, a été officiellement restitué, le 
tableau « L’Assomption de la Vierge », revenu de restauration, sous les yeux d’une trentaine de 
convives ainsi que Mme LASSARADE, Sénatrice de la Gironde, qui nous a fait la surprise de venir. 

La pose de cet œuvre à l'église, a demandé du matériel spécial et a été parfaitement maitrisée 
par les employés municipaux : David, Emmanuel et Mickaël.  
Cette restitution offre une belle occasion de redécouvrir un patrimoine artistique et historique 
d’exception de notre commune. 

Ce tableau retrouve enfin l’église Saint-Vincent de Noaillan après une importante restauration de 
10 ans, rendue possible grâce aux financements de la mairie et de 2 associations de Noaillan : 
« Architextures » et « Noaillan Histoire et Patrimoine ».  

Ce travail remarquable de longue haleine sur le tableau, réalisé par Mélina GERVAIS-GRUBO dans 
son atelier de Cadillac, redonne, une seconde jeunesse à cette œuvre.  

Pour le cadre en bois plein, sculpté de fleurs et peint en noir et doré, son état de conservation était très mauvais. Le travail 
réalisé par Alain DE SIGOYER dans son atelier de l’Orangerie à Belin-Béliet est également remarquable. 

Un grand grand MERCI à ces passionnés d’art qui nous ont fait vivre leur engouement, le temps d’un instant et qui, sous 
leurs yeux d’expert, ont déjà étudié, un autre tableau de notre église à restaurer. La remarque étant tellement vrai, qu’un 
appel aux dons sera lancé, très prochainement… 

LE TABLEAU « L’ASSOMPTION DE LA VIERGE » RETROUVE SON ÉGLISE 

https://www.bing.com/search?q=%2bla+pose+du+tableau+%c3%a0+l%27%c3%a9glise+a+demand%c3%a9+du+mat%c3%a9riel+sp%c3%a9cial&filters=rcrse%3a%221%22&FORM=RCRE1


 

4 NOAILLAN VIVANT...NOAILLANNAIS SURPRENANTS 



5 NOAILLAN FESTIF...NOAILLANNAIS EXPLOSIFS 



6 JEUX 

 

            Noaillanavecvous Noaillanavecvous 

L’ACTU MUNICIPALE 
VUE PAR LES ÉLUS DE  

La fin de l’expérimentation de la                
Sécurité Sociale Alimentaire (SSA) 

Il y a un an on vous parlait de la SSA et son pro-
jet expérimental en gironde. Cette initiative qui a permis 
à 400 foyers de bénéficier d’une aide financière sous 
forme de MonA, s’est avérée être une réussite. Les bé-
néficiaires ont pu faire leur courses dans des commerces 
agréés,  favorisant ainsi l’accès à des produits locaux et 
issus de l’agriculture biologique. Lancé dans un contexte 
où la précarité alimentaire est un enjeu majeur, cette            
expérimentation visait à tester un modèle innovant    
d’aide alimentaire. En soutenant les circuits courts et les 
producteurs locaux, il entendait également de promou-
voir un modèle alimentaire plus durable et respectueux 
de l’environnement. Les foyers participants ont reçu 
une monnaie virtuelle à utiliser exclusivement dans les     
commerces partenaires. Ces magasins sont tous engagés 
dans une démarche de promotion des produits locaux et 
biologique. Cette approche permet non seulement de 
garantir une meilleure qualité des produits consommés 
mais aussi de stimuler l’économie locale et soutenir les 
producteurs locaux. Si l’expérimentation se termine 
après 12 mois, elle ouvre la voie à une réflexion plus    
large sur la mise en place d’un système pérenne de SSA. 



7 GÉNÉRATIONS 

L’ÉCOLE : UNE COURSE AU QUOTIDIEN 
Sprint final à l’école : 

Comme à son habitude, à la fin de l’année scolaire, de nombreuses activités se sont            
succédées pour nos petits écoliers : Des sorties vélo, danse école, une kermesse, une mini 
fête foraine et comme chaque année, la remise de cadeaux aux CM2, offerts par la Mairie 
pour les féliciter de leur passage en 6ème. 

Un temps de récupération : 

Les grandes vacances sont arrivées pour permettre aux élèves de reprendre leur souffle 
chacun à sa façon. 

Le marathon redémarre le 1er Septembre : 

119 élèves étaient sur les starting-blocks et sont repartis pour une nouvelle année scolaire où              
chacun fait connaissance avec sa nouvelle classe, son enseignant(e), la nouvelle Directrice, Mme 
Isabelle DERIAUD-DOSQUET et apprécie les retrouvailles avec ses camarades. 

Mais c’est également l’occasion de découvrir les travaux réalisés par les employés municipaux et 
de revenir dans la cantine fraîchement repeinte et d’y goûter de nouveaux plats. 

 

Nous souhaitons à tous et toutes, une très bonne année scolaire… 

 

UN MOMENT INTERGÉNÉRATIONNEL PARTAGÉ…  

C’est à son arrivée que, Corentin, animateur de l’association l'"Auringleta", présente la matinée, ac-
compagné par de jeunes séniors, pour donner à cette activité une dimension intergénérationnelle. 

« Nous allons commencer par une petite balade ; nous observerons des plantes, certaines comestibles 
et d’autres dangereuses et de retour à l’école, nous cuisinerons deux plantes : l’ortie et le plantain. » 

Nos petits écoliers ont été bien attentifs et intéressés par les explications de notre spécialiste et de retour à l’école, ils ont 
formé deux groupes ; un cuisinant l’ortie et l’autre le plantain avec au programme, la recette du Pesto !!! 

Les petites mains coupent, broient, versent les ingrédients, mélangent, actionnent la moulinette, 
tartinent et enfin, dégustent les toasts de pesto de plantain et de pesto d’ortie. Tout le monde 

 

Sans surprise, cette activité riche en découverte, a fait le plaisir de tous et sans hésitation, serait 
à renouveler sans modération… 



8 COIN DÉTENTE 

MARCHE OCTOBRE ROSE organisée par la Mairie 

HALLOWEEN organisée par l’Association Drôles d’Asso (salle des fêtes) 

CÉRÉMONIE COMMÉMORATIVE 

THÉÂTRE organisée par l’Association Ami-mots (salle des fêtes) 

VIDE CHAMBRE organisée par l’Association Drôles d’Asso (salle des fêtes) 

MARCHÉ DE NOEL organisé par les Associations 

JEUX GRANDEUR NATURE organisés par Ludothèque Ephémère (Autour de la salle des fêtes) 

REPAS DES SÉNIORS organisé par la Mairie (salle des fêtes)  

VŒUX DE LA MUNICIPALITÉ + POT D’ACCUEIL DES NOUVEAUX ARRIVANTS (salle des fêtes) 
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04 OCTOBRE 2025 

01 NOVEMBRE 2025  

11 NOVEMBRE 2025  

15 NOVEMBRE 2025  

22 NOVEMBRE 2025  

06 DÉCEMBRE 2025  

10 DÉCEMBRE 2025  

14 DÉCEMBRE 2025  

11 JANVIER 2026  

LA GARBURE BÉARNAISE  
Avec cette recette, un de nos élus a gagné la 8ème Garburade d’Oloron en équipe… 

Avez-vous une idée de son identité ?   

ÉTAT CIVIL 
ILS SE SONT UNIS 

M. Christopher, Yves, Laurent ANDRE et Mme Coraline, Monique, Régine BERROUET (19/04/2025) ; M. Philippe BOUTEILLER et Mme 

Hélène COUFFIGNAL (30/05/2025) Tous nos vœux de bonheur ! 

ILS NOUS ONT REJOINTS 

Au cours des derniers mois, 2 Noaillannais ont vu le jour. Nous souhaitons la bienvenue à Charlie, Paul, Marceau LECLERCQ 

(11/06/2025), ainsi qu’à Ciro, Ezio SALVADOR (09/09/2025). 
Bienvenue aux petits arrivants ! 

ILS NOUS ONT QUITTÉS 

M. Alain, Gilbert, Robert VINCENT (04/01/2025), M. Jean-Pierre AUROUX (24/03/2025), Mme Corinne DUCOS née DELOTTER 

(21/04/2025), Mme Madeleine, Alphonsine, Julia GUREME née RIFFAULT, M. Fernand GASTALDO (23/05/2025), M. Alain, Jean-Pierre 

BONNET (24/05/2025) 
Qu’ils reposent en paix... 

RECETTE FACILE 

Préparez et lavez les légumes. 

Mettez les haricots maïs à tremper dans de l’eau froide quelques heures avant. 

Dans une sauteuse, mettez les morceaux de canard confit à fondre. Réservez la graisse. 

Emincez l’ail et les oignons. 

Dans la grande casserole, mettez la graisse de canard.  

Ajoutez l’ail et les oignons émincés et faites-les revenir à feu doux pendant, environ, 10            
minutes. 

Pendant ce temps, préparez les autres légumes : coupez le chou, les carottes, le navet et les 
pommes de terre en morceaux. 

Puis mouillez avec 4 à 5 litres d’eau, suivant la quantité de garbure que vous désirez.                 
Lorsque l’eau est bouillante ajoutez les légumes, les haricots maïs, le céleri et le jambon. 

Salez légère (attention, le jambon est déjà salé) et ajoutez une pointe de piment Béarnais. 

Laissez mijoter à feu doux pendant 2 heures environ ou un peu plus, en ôtant l’excédent de 
gras à la surface avec une louche. 

Ajoutez le confit dans la garbure quelques minutes avant de servir. Attendez l’ébullition et 
dégraissez de nouveau. Laissez frémir encore 10 minutes. 

Servir la garbure dans des assiettes creuses, en disposant les morceaux de canard dans 
chaque assiette et régalez-vous. 

BON APPÉTIT …  

INGRÉDIENTS 
 

Cous de canard confit 

4 Manchons ou 2 Cuisses de              
canard confit 

1 Haut de jambon 

4 à 5 Litres d’eau 

1 Petit chou vert 

2 Carottes 

2 Navets 

4 Grosses Pommes de terre 

200 g de Haricots de Maïs 

2 Oignons 

6 Gousses d’ail 

Thym, céleri 

2 C. à soupe de graisse de                       
confit de canard 


